ILMORSO DEL GUSTO

Flavorful Bite - Geschmacklicher Genussbiss

RICHARD TOAST ¢6€

Toast con prosciutto cotto arrosto, scamorza dolce e origano (1/7)
Toast with roasted cooked ham, sweet scamorza (ltalian cow’s milk cheese), and oregano
Toast mit gerdstetem Kochschinken, siifem Scamorza (it. Schmelzkase) und Oregano

LANORDICA 7€

Focaccina con mascarpone, foglie di lattuga, salmone affumicato e

gocce di caviale di olive taggiasche (1/4/7)
Focaccia with mascarpone, lettuce leaves, smoked salmon, and drops of Taggiasca olive caviar
Focaccia mit Mascarpone, Salatblattern, gersuchertem Lachs und Taggiasca-Olivenkaviar

VERDURERIBELLI 7€

Sandwich vegetariano con guacamole, melanzane e zucchine marinate, carpaccio di pomodori
al basilico e hummus di ceci al coriandolo fresco (1)

Vegetarian sandwich with guacamole, marinated eggplant and zucchini, tomato carpaccio with basil,

and chickpea-coriander hummus

Vegetarisches Sandwich mit Guacamole, marinierten Auberginen und Zucchini, Tomaten-Carpaccio

mit Basilikum und Kichererbsen-Hummus mit frischem Koriander

ILTOSCANACCIO s8¢

Sfilatino con pecorino fresco e prosciutto crudo DOP toscano (1/7)
Small ltalian baguette with fresh pecorino and Tuscan DOP cured ham
Toskanisches Baguettebrot mit frischem Pecorino und toskanischem DOP-Rohschinken

TRANCIO DI PIZZAMARGHERITA  5¢€

Trancio di pizza Margherita (1/7)
Slice of Margherita Pizza Baked in a tray
Pizza Margherita Stiick auf dem Blech gebacken
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ROCCAMARE

RESORT

Roccamare € parte del Gruppo Carattere Toscano. Il Gruppo
nasce dal desiderio di raccontare la Toscana attraverso
esperienze di ospitalita definite da autenticita, bellezza ed
equilibrio naturale tra passato e presente.

Roccamare is part of the Carattere Toscano Group. The
Group was born from the desire to showcase Tuscany
through hospitality experiences defined by authenticity,
beauty, and a natural balance between past and present.

Roccamare gehort zur Carattere Toscano Gruppe. Die
Gruppe entstand aus dem Wunsch heraus, die Toskana
durch Gastfreundschaftserlebnisse zu prdsentieren, die
sich durch Authentizitdt, Schonheit und ein natiirliches
Gleichgewicht zwischen Vergangenheit und Gegenwart
auszeichnen.
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TAMERICE

BEACH BAR

MENU
A



ACQUA

naturale/frizzante 50cl 1,50 €
naturale/frizzante 150cl 2,50 €
CAFFETTERIA

Espresso 2,00 €
Cappuccino 2,50 €
Latte macchiato 2,50 €
Americano 2,00 €
Decaffeinato 2,00 €
Ginseng 2,50 €
Orzo 2,50 €
Corretto 2,50 €
Shakerato 4,50 €
Infusi 4,00 €
SOFT DRINK LATTINA

Coca cola/Coca Cola Zero 4,00 €
Fanta/Lemonsoda/Chinotto 4,00 €
Esta the (Pesca [Limone) 4,00 €
Sprite 4,00 €
SOFT DRINK BOTTIGLIA

Ginger beer/Ginger ale 350 €
Tonica/Soda 3,50 €
Soda pompelmo 350 €
Crodino/San Bitter 4,00 €
Cedrata 3,50 €
Succhi di frutta 3,50 €
The Freddi home-made 5,00 €
Spremuta 5,00 €
Estratti 7,00 €
BIRRE

Birra alla spina 20cl 4,00 €
Birra alla spina 40cl 6,00 €
Peroni nastro azzurro 5,00 €
Messina 6,00 €
Moretti bianca 6,00 €
Moretti Ipa 6,00 €
Moretti rossa 6,00 €
Birra senza glutine 6,00 €
Birra analcolica 6,00 €

VINI

INSALATE E PIATTI FREDDI

salads & cold plates - salate & kalte gerichte

CALICE BOTTIGLIA
Prosecco Montegrande 7€ 30 €
Rosato Spumante Brut 6€ 2 €
Franciacorta 9€ 55 €
Pietrafitta bianco 5€ 24 €
Vigna Fiorini 5€ 23 €
Pietrafitta rosato 5€ 25€
Calafuria rosato 6€ 27 €
Pietrafitta rosso 6€ 26 €
COCKTAIL CLASSICI 8 €
AMARI E DIGESTIVI
Amaro del capo 5€
Montenegro 5€
Jefferson 7€
Fernet Branca 5€
Branca menta 5€
Limoncello 5€
Sambuca 5€
Baileys 5€
GRAPPA
Sarpa Poli 5€
Bonolo Amarone 7€
SNACK
Patatine 1,50 €
Pringles 2,50 €
Avrachidi salate 1,50 €
Barrette proteiche 3,00 €
Biscotti Ringo 2,00 €
Snack gluten free 1,50 €
GELATERIA
Coppetta piccola 2,00 €
Coppetta media 3,00 €
Coppetta grande 4,00 €

ILPASTRAMI 8¢

Carpaccio di Pastrami, la nostra giardiniera fresca, sfoglie di parmigiano e noci (7/8)
Pastrami carpaccio, our fresh mixed pickles, Parmesan flakes, and walnuts
Pastrami-Carpaccio, unsere frischen Mixed Pickles, gehobelter Parmesan und Walniisse

LAROCCAMARE 9¢€
Cuore di lattuga, tagliato di pomodori insalatari, avocado, fresco di mango
e code di gamberi scottate (2)
Lettuce heart, sliced salad tomatoes, avocado, fresh mango, and sautéed shrimp tails
Salatherz, geschnittene Salattomaten, Avocado, frische Mango und kurz gebratene Garnelen

LAFREGOLA 7€

Con verdure allolio, coriandolo fresco, mandorle al sale e arance (8/9)
With vegetables in olive oil, fresh coriander, salted almonds, and oranges
Mit Gemiise in Olivenél, frischem Koriander, gesalzenen Mandeln und Orangen

LA CAPRESE 7€

Insalata di pomodori cuore di bue, lacrime di capperi, fresco di origano e bufaline (7)
Ox-heart tomatoes, caperberries, fresh oregano, and buffalo mozzarella
Ochsenherztomaten, Kapern, frischer Oregano und Biiffelmozzarella

LA PANZANELLA DEL PESCATORE 6€

Insalata tradizionale toscana con pesce del giorno (1/2/4/6/14)
Traditional Tuscan bread salad with seafood
Traditioneller, toskanischer Brotsalat mit Meeresfriichten



